Mraziaci tunel Freshiline® DM

Na rychle a flexibilne mrazenie IQF
a inych druhov mrazenych vyrobkov

Mraziaci tunel Freshline DM spolocnosti Air Products

bol navrhnuty s dérazom na flexibilitu. V dneSnom
vyrobnom prostredi, kedy stale viac odberatelov
pozaduje dodavky tovaru ,just-in-time*,

nie je ni¢ cennejSie neZ ¢as. Spolocnost Air Products
preto vyvinula technoldgiu Freshline DM, ktora —

s pouZitim rovnakého mraziaceho zariadenia - umoziuje
plynulo prechadzat z vyroby jedného typu vyrobkov

na iné. Vd'aka novému mraziacemu tunelu spolo¢nosti
Air Products tak méZete rychlo a lahko menit vyrobu IQF
vyrobkov (individually quick frozen — individuaine rychlo
zmrazené) na iné produkty a pritom pouZivat rovnaké
mraziace zariadenie.

Vyhody

* Flexibilita vyroby - jednoducha zmena typov
mrazenych vyrobkov v jednom mraziacom zariadeni

* Trvalo vysoka kvalita IQF produktov

e V&cSia vyrobna kapacita

* NiZSie investicné naklady

* DIhSia prevadzkyschopnost oproti Standardnym
tunelom — vibrujlici pas zabrariuje tvorbe namrazy

 Variabilna vyrobna kapacita bez dopadu na vykonnost

¢ Nizke naroky na podlahovu plochu

¢ Jednoduchy spdsob Cistenia

Jedineény design

Vlyrobnu kapacitu mraziaceho tunela Freshline DM

je mozné individualne prispdsobit bez dopadu

na jednotkové naklady na mrazenie a jeho masivna
konstrukcia zarucuje az 16-hodinovd prevadzkovu
dobu bez dopadu na vykonnost. Vd'aka kompaktnému
prevedeniu dosahuje tunel Freshline DM vysSiu vyrobnu
kapacitu v porovnani s beznymi kryogénnymi tunelmi
rovnakej dizky.

Mraziaci tunel Freshline DM spifia platné medzinarodné
bezpecnostné a hygienické normy a jeho design
umoziuje jednoduchu udrzbu.
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Potraviny vhodné
na spracovanie

* Hydinové a iné méso: sekané, mrvené alebo
mleté mdso (varené i nevareng)

Ovocie: bobulovité ovacie, slivky, hrozno,
CereSne (kusky alebo celé kusy)

Zelenina: kukurica, fazulové struky, mrazené
bylinky

Huby: celé kusy, kocky i platky

Mliecne vyrobky/cestoviny: rozne tvary cestovin,
kusky tofu, mozzarella

Morské produkty: garnaty (varené, surove,
lipané, s pancierom), slavky, ustrice, musle,
rybie filety, susi

Technické parametre

Spytajte sa nas...a my Vam
pontikneme riesenie na mieru.

Ci uz balite, chladite alebo mrazite zeleninu,
ovocie, méso €i iné produkty, spoloénost

Air Products Vam ponuka moderné technolégie,
vysoko Cisté plyny, dlhoro¢né praktické
skusenosti v odbore a technicku podporu.
Navrhneme Vam praktické a efektivne rieSenie,
ktoré Vam pomdze zvysit ekonomicky rast a
ziskovost.

Pre viac informacii

Mraziaci tunel Freshline DM je modularny mraziaci systém, ktory sa sklada

z kratkej IQF sekcie a kryogénneho mraziaceho tunela. V niektorych pripadoch
je mozné IQF sekciu zabudovat do existujiceho kryogénneho mraziaceho
tunela.

Mraziaca
dizka

)
MP720.6 7.86 6 0.72 1.8

MP720.9 10.86 9 0.72 1.8

MP720.12 13.86 12 0.72 1.8

Prosim kontaktujte nas, ak mate zaujem o dihSie tunely.

tell me more

www.airproducts.sk/food
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Ak mate zaujem o dalSie informacie

0 mraziacom tuneli Freshline DM alebo o naSich
inych potravinarskych technoldgiach, prosim
kontaktujte nds.

Air Products Slovakia s.r.o.
Miynské Nivy 74
821 05 Bratislava

Tel.: 0800 100 700
E-mail: infosk@airproducts.com
www.airproducts.sk

332-08-021-SK



