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Freshline® LIN-IS (Liquid
Nitrogen Injection Solution)

Na mieru riesend technologia vstrekovania kvapalného dusika
na znizenie teploty pri procesoch potahovania, miesania a tvarovania

Spotrebitelia v si¢asnosti vyhladavaji najma
jednoducho pripravitelné (prip. uz predpripravené)
vyrobky vysokej kvality. Spinenie tychto poziadaviek
kladie na vyrobcu potravin vysoké naroky,
predovSetkym na neustalu inovéciu - tento trend

je zretelny predovSetkym pri potahovani, mieSani

a tvarovani chladenych i mrazenych vyrobkov.

Vyhody kvapalného dusika

Kryogénny spdsob chladenia/mrazenia

ma v porovnani s tradicnym mechanickym
sposobom vela vyhod: nedochadza k stratdm
sposobenym vysuSovanim produktu, doba
chladenia/mrazenia produktov je vyrazne kratsia,
nedochadza k ich vzajomnému primfzaniu

a netvoria sa krystaliky vody - vysledny
produkt je preto neporovnatelne kvalitnejsi.
Rychly pokles teploty je mozné pri systémoch
na baze kvapalného dusika zaroven efektivne
vyuZzit na jej reguldciu — vyrobny proces tak

ziska na spolahlivosti. Z tychto dovodov

sme pre Vas v spolocnosti Air Products vyvinuli
prispdsobivé rieSenie pre vstrekovanie kvapalného
dusika, ktorym je mozné dodatocne vybavit nové

i terajSie zmieSavacie zariadenia a vSetky typy
strojov a zariadeni z nerezovej ocele.

Vyhody technologie
Freshline LIN-IS

* Spolahlivé vysledky chladenia/mrazenia
(tj. konzistentny vyrobny proces)
* Mikrobidlna stabilita
¢ Uchovanie povodnej chute, vzhladu
a tvaru potravin
» Qptimalna spotreba kvapalného dusika
 Jednoducha obsluha, Cistenie i tdrzba
 Nizke investicné naklady
 RieSenie na mieru
* Sdcinnost s hygienickymi normami




Technicka schéma
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N, versus GO, — borime myty

V minulosti panovalo pomerne ¢asté presvedcenie,
Ze pouzitie oxidu uhli¢itého ako chladiace médium
ma v porovnani s kvapalnym dusikom priaznivy
vplyv i na Zivotnost mikrobov, farebnost

a vysuSovanie masovych vyrobkov.

Takisto nie su zname Ziadne tcinky oxidu
uhlicitého na pigmentéaciu mésa. Tak oxid
uhli¢ity, ako aj dusik, m6zu sposobit stratu
kyslika na povrchu, kedZe obidve latky redukuju
oxymyoglobin na myoglobin. Prudké schladenie
v atmosfére s oxidom uhli¢itym znizi pH méasa
a vedie k miernemu zosvetleniu jeho farby.

To je vSak v porovnani s ostatnymi technikami
balenia v ochrannej atmosfére zanedbatelné,
pretoze farba sa vrati spét do povodného stavu
ihned, akonahle oxid uhli¢ity z mésa po jeho
prudkom schladeni vyprcha.

Nedavny prieskum vykonany spoloénostou

Air Products predsa len preukazal, Ze je velmi
nepravdepodobné, Ze by proces Sokového
chladenia s pouzitim CO2 mal sam o sebe

(tj. bez nasledného balenia v ochrannej atmosfére)
akykolvek efekt na trvanlivost mésovych vyrobkov.
Napriek tomu, ze je pohicovanie CO2 zo strany
mésovych vyrobkov velmi rychle, rovnako rychla
je jeho naslednd desorpcia.

Co satyka drovne vysu$enia, porovnanie tychto
dvoch chladiacich médii je zloZité, kedZe v praxi

byvaju pouzité rozne postupy spracovania.

Ak budeme ale za klucovy ukazovatel povazovat
rychlost zmeny povrchovej teploty samotného
vyrobku, obdobné chladiace zariadenie sposobi
menSie vysuSenie pri pouziti kvapalného dusika,
a to vdaka rychlejSiemu znizeniu povrchovej
teploty. Na mnozstvo vyparov, ktoré je mozné

z povrchu masového vyrobku odviest, nema vplyv
Ziadne chladiace médium.

Vyskum pre spolocnost Air Products vypracoval Dr. C.J. Kennedy,
Nutrifreeze Ltd., august 2006.

Ak mate zaujem o zaslanie kopie tohoto materidlu, kontaktujte
nas laskavo na emailovej adrese infosk@airproducts.com.

Komplexné riesenie

Spolocnost Air Products nedoddva len vlastny
vstrekovaci systém — budeme s Vami lzko
spolupracovat tak, aby sme pre Vs vytvorili
komplexné rieSenie na mieru, ktoré bude spliiovat
tie najprisnejSie bezpecnostné a hygienické normy.
Sme schopni Vam rovnako poskytnut :

* rozvod kvapalného dusika od riadiaceho ventilu
az k vstrekovacom

e privod kvapalného dusika k riadiacemu ventilu

* riadiace systémy

* mechanickeé a elektrické Upravy

e odsavacie zariadenie

o technologickl podporu

Mame mnohoroCné skusenosti s dodatocnym
vybavenim technoldgie vstrekovania kvapalného
dusika do vyrobnych procesov a sme zvyknuti
spolupracovat s dodavatelmi strojov a zariadeni
pre potravinarsky priemysel, aby sa potrebné
upravy mohli vykonat eSte pred ich pripadnou
dodavkou k Vam, a tym sa uSetril Vas§

Cas i peniaze.



Regulacia teploty v mdasovom priemysle

S rastlicim dopytom po faSirkach — a dalSich
tvarovanych polotovaroch — sa v mésovom
priemysle pouZziva stale viac velkokapacitnych
strojov na mletie masa. Teplo, ktoré v priebehu
vlastného mletia vydavaju, vSak nasledné
tvarovanie mésovych vyrobkov komplikuje.

Tento problém je mozné v stcasnej dobe rieSit
mieSanim mrazenych a Gerstvych midsovych
vyrobkov - toto rieSenie vSak bohuzial

nie je spolahlivé. Kvalita mletého mésa

je nadto ovela nizSia, kedZe mrazené miso
nie je dostatocne chladné na to, aby vyrovnalo
teplotu.

Technoldgiu Freshline LIN-IS je mozné vyuzit

na regulaciu teploty prostrednictvom vstrekovania
kvapalného dusika (LIN) do spracovavaného
vyrobku uz pocas mletia. Vstrekovanie dusika

je regulované, potrebny chlad (a spotrebu dusika)
je mozné teda priebezne prispdsobovat potrebam
vyrobného procesu. Vysledkom je kvalitnejsi mlety
produkt - tuk nie je rozdrobeny, rezy st pravidelné
a rovnomerng.

* Homogénna mésova zmes (Cas na jej vytvorenie
nie je potrebné skracovat, akonahle sa zvySi
teplota)

o Ziadny rast baktérif (v ,kontaktnej* atmosfére
nie je pritomny kyslik)

o LepSi vzhlad masa (dusikova atmosféra
zamedzuje vzniku metamyoglobinu)

VlysSie uvedeny priklad priemyslového vyuzitia
technoldgie Freshline LIN-IS nie je obmedzeny
na mleté masové vyrobky — ide o rieSenie, ktoré
je vhodné pre polievky, omacky, zeleninu, ryby,
hydinu a mnoho dal$ich vyrobkov a ktoré moze
obonhatit i VaSu vyrobu.

Ak mate zaujem o konzultaciu s nasim aplikaénym
Specialistom, kontaktujte nas na telefénnom ¢isle:
0800 100 700
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Viac informacii

Air Products PLC

2 Millennium Gate

Westmere Drive

Crewe

United Kingdom

CW1 6AP UK

Tel 0800 389 0202

Email apbulkuk@airproducts.com
www.airproducts.co.uk/food

Air Products SA

Chaussée de Wavre 1789
BE-1160 Bruxelles

Belgique

Tel 00800 0031 0032

Email apbulkbe@airproducts.com
www.airproducts.be/fr/food

AIR PRODUCTS spol. s r.o.
Ustecka 30

405 02 Décin

Ceska Republika

Tel 800 100 700

Email infocz@airproducts.com
www.airproducts.cz/food

tell me more

Air Products SAS

78 rue Championnet

75881 Paris Cedex 18
France

Tel 0800 480 030

Email frinfo@airproducts.com
www.airproducts.fr/food

Air Products GmbH
Hauptverwaltung

Hiittenstrasse 50

45527 Hattingen

Deutschland

Tel +49 (0)2324-689 0

Email apginfo@airproducts.com
www.airproducts.de/food

Air Products Nederland BV
Klaprozenweg 101

1033 NN Amsterdam

Nederland

Tel 00800 0031 0032

Email apbulknl@airproducts.com
www.airproducts.nl/food

Air Products Sp. z o.0.

Ul. Pory 59,

02-757 WARSZAWA

Polska

Tel 0 801 100 107

Email ciecze@airproducts.com
www.airproducts.com.pl/food

www.airproducts.com/food
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GASIN Gases Industriais, S.A.
Rua do Progresso, 53 -Perafita
Apartado 3051

4451-801 Leca da Palmeira
Portugal

Tel 22 9998313

Email apbulkpt@airproducts.com
www.gasin.com/alimentacao

Air Products Slovakia, s.r.o0.
Mlynské nivy 74

821 05 Bratislava

Slovenska Republika

Tel 0800 100 700

Email infosk@airproducts.com
www.airproducts.sk/food

Carburos Metalicos, S.A.

C/ Arago, 300

08009 Barcelona

Espana

Tel 902 110 149

Email apbulkes@airproducts.com
www.carburos.com/alimentacion

332-08-006-SK





