Freshline® TRS

Kryogénne riesenie na kontinualne povrchové
mrazenie a chladenie potravin

rokoch k prudkému narastu dopytu po vopred
pripravenych potravinach. Tento trend sa odraza

i vo vyraznom naraste spotreby baleného platkového
mésa a lahddkovych méasovych vyrobkov, ako napr.
Sunky, trvanlivych salam a slaniny. Vdaka pokroku

v technoldgidch delenia (krajania) sa sticasne zvySila
rychlost, ktorou je mozné platky méasa vyrabat vo velkych
objemoch. Kvdli jednoduchSiemu krajaniu sa na velkych
kusoch mésa ich povrch tradiéne chladi v davkovych
mechanickych alebo kryogénnych zariadeniach. Tato
metdda si vSak s ohladom na nutn( prepravu produktov
od chladiacich strojov ku krajacim linkdm vyZaduje velky
podiel manualnej ludskej prace. Tym sa v§ak bohuZzial
zvySuju naklady celého procesu a dalej dochadza

k neziadlicemu vystaveniu vyrobkov teplotnym vykyvom
pocas ich prepravy. A preto sme pre Vas vyvinuli
technoldgiu Freshline® TRS.

Vyhody dusikového riesenia

¢ nedochadza ku stratdm vysuSovanim produktu
e obmedzené pdsobenie enzymov a oxidacnych procesov
o menSie krystaliky vody

¢ mikrobialna stabilita

o |epSi vzhlad a farba mésa

o velmi kratka doba mrazenia

o flexibilita vyroby, jednoducha obsluha
 nizke investi¢né naklady

¢ nenarocnost na podlahov plochu

Kontinuainy vyrobny proces

Mraziaci tunel Freshline® TRS je Specidlne konstruovany
na kontinudlne povrchové chladenie a mrazenie mésa

a dalSich vyrobkov, ktoré je potrebné dalej krajat.

Je jedinecny vdaka tomu, Ze v oblasti vykonu, kvality

a rychlosti vyuZiva vyhody, ktoré ponuka dusik,

avSak sticasne je — na rozdiel od beznych davkovych
mraziacich zariadeni ¢i ostatnych kryogénnych tunelov
— navrhnuty tak, Ze dokaze pracovat v priamej stcinnosti
s vysokorychlostnymi deliacimi (krajacimi) strojmi,

a je vybaveny Specialnou sstavou ventilatorov. Viastny
proces mrazenia potom funguje takym sposobom,

Ze vetky strany vyrobku su chladené rovnomerne.
Jednotlivé ¢asti vyrobného procesu — povrchové
chladenie, krajanie a balenie — je mozné spojit v ramci
jednej vyrobnej linky.



AIR /.
PRODUCTS 4=

Prevadzka v $pickach Minimalne priestorové pozZiadavky
Mnohi spracovatelia pracuju v sucasnosti Teplota vyrobku vstupujiceho do procesu sa
systémom ,just in time*, 1j. tak, aby ich vyrobky obvykle pohybuje medzi 0 a 3°C, priCom kréjacie
boli k dispozicii vo chvili, kedy ich odberatel stroje mozu v nepretrzitom chode spracovat
potrebuije. To kladie zvySené poziadavky na az 2000 kg/hod. Tunel je osadeny dvojitym
schopnost zvysit produkciu, kedykolvek je to vstrekujlcim systémom a dvojitym odtahom.
potrebné. Mraziaci tunel Freshline® TRS je vtomto  V mnohych prevadzkach je problém s volnym
zmysle pine flexibilny — extra krajacie linky je priestorom, ale vzhladom k velkosti tunelu

mozné kedykolvek doplinit podla potreby. Freshline® TRS (je iba 3 metre dlhy a 1,2 metra
Samotny proces povrchového mrazenia trva Siroky) je mozné ho jednoducho nainstalovat pred

s ohfadom na zloZenie vjrobku (tj. podra obsahu ~ Vacsinu deliacich (krajacich) strojov.

tuku a vody) tri aZ devat mintt. Dan( povrchovu Whody technalégie Freshline® TRS

vrstvou pritom staci zmrazit na tveplotu n?edz[_o i e Chladenie alebo mrazenie povrchovej vrstvy netrva hodiny, ale mindty
a-5°C, aby bol povrch dostatocne tvrdy. Krajacie e 7nizia sa naklady na manualnu ludsku pracu

noze potom dokazu méso lepSie uchopit « Zv}&i sa mraziaca kapacita
a vysledkom je Cisty a homogénny rez. « Kréjanie sa homogenizuje

e 7nizi sa mnozstvo odpadu spdsobeného stratou vihkosti a posSkodenim
produktu

e Zariadenie tvori v kombindcii s vysokorychlostnym deliacim (krajacim)
strojom jeden celok

Technické udaje
Elektricky prikon 400V, 3-f, N, E, 23A
Spotreba stlateného vzduchu 2 Nm?¥/h pri 5-7 barg
Projektova spotreba dusiku 500 kg/h pri 3 barg
Rozmery mraziaceho priestoru dizka 3m Sirka 1,22 m
Celkové rozmery dizka 4,05m,  Sirka (otvorené dvierka) 3,28 m
vyska (k hornej hrane panela) 2,29 m
Maximalna vySka produktu 200 mm
Hmotnost 1800 kg
Vlychodiskova poloha riadiaceho panela na vstupe vpravo
Normalna prevadzkova teplota —20°C az -60°C
Normalina doba prevadzky 8 hodin (1 zmena) za defi (do vyrobného priestoru sa odportdca kyslikovy monitor)
20 hodin (2 zmeny) za deni (vo vyrobnom priestore je povinny kyslikovy monitor)
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