Freshline®
Gontinuous Sauce
Chiller

Majonéza je jednym z mnohych lahddkarskych vyrobkov,

po ktorom stupa dopyt na celom svete. Jej piné uspokojenie
Z0 stran vyrobcov a spracovatelov si vsak nutne vyZiada
inovacie terajsich vyrobnych postupov.

Schladzovac¢ omacok Freshline® Continuous Sauce Chiller
je uplne ojedinelé zariadenie, ktoré pocas priameho
vstrekovania Kvapalného dusika majonézu v priebehu
niekolkych sekund prudko schladi, bez toho, Ze by doslo
K preruseniu celého vyrobného procesu.
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Majonéza je pravom povazovand za ,kralovni omacok",
Ci uz je zloZenim skor hustejSia, jemnejSia, krémova alebo
obsahuje kusky korenia a zeleniny. Tvori zaklad dresinkov
a je nevyhnutnou sti¢astou mnohych zeleninovych

i cestovinovych Salatov.

S ohladom na vySSie uvedené sa Specialisti spolocnosti

Air Products pustili do hladania novych vyrobnych metéd

pre vyrobcov a spracovatelov majonézy. V ramci vyrobného
procesu je potrebné majonézu schladit z priblizne 40°C na 5°C,
¢o sa tradi¢ne odohrava vo velkych chladiacich priestoroch

v priebehu niekolkych dni. Vzhladom na to, Ze tento postup
znacne predIZuje celkovd dobu vyroby majonézy, spolocnost
Air Products nedéavno vyvinula nové revoluéné rieSenie —
schladzova¢ omacok Freshline® Contiunuous Sauce Chiller —
ktory umozriuje skratit dobu chladenia iba na sekundy.

Technologia

Schladzovac omacok Freshline® — na rozdiel od beznych
vymennikov tepla — funguje na principe priameho vstrekovania
kvapalného dusika do Specidlne navrhnutého zmieSavacieho
zariadenia. Tak dochadza k efektivnemu prenosu chladu

z kvapalného dusika priamo do omacky, bez toho, ze by hrozilo
jej zmrazovanie. Vzniknuta zmes plynu a omacky je nasledne
vedena do Specialnej “odplyfiovacej nadoby*, v ktorej dochadza
k jej bezpec€nej separdcii. Schladzova¢ omacok Freshline®

bol Specidlne navrhnuty pre latky s vysokou viskozitou;

dokaze schladit i majonézu, ktorej viskozita prevySuje

beznych 30 000 cP.

Vyhody

e vyrazné zrychlenie vyrobného procesu

o vysSia kvalita vysledného produktu
(vd'aka prudkému schladeniu)

¢ nizke investitné naklady

o efektivne vyuZzitie kvapalného dusika

e ochranna atmosféra

o nepretrzita automaticka prevadzka

¢ menej rucnej manipuldcie

e nizSie straty vstupnych surovin

jednoduchy spdsob Cistenia
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